
Menus du 02 mars au 10 avril 2026
Légende :  

Restaurant scolaire calais Produit Local Produits Bio

Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, 
AOC ou AOP ou HVE Produits Pêche durable

Repas coup de coeur des 
enfants

Végétarien Végétarien
Monday 02 March Tuesday 03 March Wednesday 04 March Thursday 05 March Friday 06 March Monday 23 March Tuesday 24 March Wednesday 25 March Thursday 26 March Friday 27 March

POTAGE BUTTERNUT OEUF DUR MAYONNAISE POTAGE DE LEGUMES 
DE SAISON

BETTERAVES ROUGES 
BIO

CORDON VEGETAL BOULETTES SAUCE 
NAPOLITAINE HACHIS  PARMENTIER FILET DE HOKI MSC 

SAUCE CITRON
TOMATE FARCIE SAUCE 

TOMATE CASSOULET POISSON MEUNIERE

Ketchup BOULETTES 
VÉGETARIENNES HACHIS VEGETARIEN NUGGETS DE BLÉ OMELETTE PANE FROMAGER 

SAUCE NAPOLITAINE
SAUCISSE 

VEGETARIENNE
GALETTE 

VEGETARIENNE

POMMES NOISETTES 
HARICOTS VERTS BIO RIZ BIO SALADE VERTE ET 

VINAIGRETTE
BOULGOUR BIO ET 

EPINARDS  BIO A LA CREME
PUREE DE POMME DE 

TERRE
PATES HVE ET SON 

EMMENTAL RAPE POMME VAPEUR RIZ BIO ET SA 
RATATOUILLE

CAMEMBERT BIO FROMAGE BIO VACHE QUI RIT BIO FROMAGE BIO 

ILE FLOTTANTE GAUFRE AU SUCRE COMPOTE DE POMME 
MAISON SUISSES AUX FRUITS MOUSSE CHOCOLAT FRUIT DE SAISON LOCAL COMPOTE POMME HVE GATEAU AUX POMMES

Repas végétarien Végétarien Végétarien
Monday 09 March Tuesday 10 March Wednesday 11 March Thursday 12 March Friday 13 March Monday 30 March Tuesday 31 March Wednesday 01 April Thursday 02 April Friday 03 April

VELOUTE DE CAROTTE MACEDOINE 
REMOULADE CELERI REMOULADE SAUCISSON A L AIL POTAGE LEGUMES 

VERTS TOMATE VINAIGRETTE PATE DE CAMPAGNE

OEUF DUR MAYONNAISE OEUF DUR 
MAYONNAISE

LASAGNE BOLOGNAISE PANÉ FROMAGER 
SAUCE NAPOLITAINE

SAUTE DE PORC FACON 
CARBONADE

CALAMARS A LA 
ROMAINE SAUCE 

TARTARE

QUICHE AU FROMAGE 
DU CHEF

PENNES HVE A LA 
BOLOGNAISE CREPINETTE DE PORC FILET DE POISSON A LA 

PROVENCALE

LASAGNE 
VEGETARIENNE COQUILLETTES HVE EMINCÉ VEGETARIEN BOULETTES 

VEGETARIENNES
BOLOGNAISE 

VEGETARIENNE
SAUCISSE 

VEGETARIENNE
GALETTE 

VEGETARIENNE

POMMES SAUTÉES RIZ ET BROCOLIS A LA 
BECHAMEL POMMES SAUTÉES RAPÉ PURÉE DE POMMES DE 

TERRE
EBLY ET SA BRUNOISE DE 

LEGUMES

SALADE VERTE ET 
VIGNAIGRETTE EMMENTAL RAPÉ SALADE VERTE ET 

VINAIGRETTE
FROMAGE BIO ET SON 

SPECULOOS FROMAGE BIO COMPOTE CHAUDE

LIEGEOIS VANILLE FRUIT AU SIROP YAOURT FERMIER GAUFRE BOURDON FRUIT DE SAISON YAOURT FERMIER DONUTS

Végétarien Férié Végétarien
Monday 16 March Tuesday 17 March Wednesday 18 March Thursday 19 March Friday 20 March Monday 06 April Tuesday 07 April Wednesday 08 April Thursday 09 April Friday 10 April

POTAGE DE TOMATES 
VERMICELLES

CAROTTES RAPEES 
VINAIGRETTE POTAGE DU CHEF SALADE DE PERLES

SAUCISSE DE VOLAILLE NORMANDIN DE VEAU 
SAUCE BRUNE

BOLOGNAISE 
VEGETARIENNE

NUGGETS DE POISSON 
SAUCE COCKTAIL

RAVIOLIS DE LÉGUMES 
GRATINÉS ET 

EMMENTAL RAPE

SAUTÉ DE POULET AU 
CURRY

FILET DE COLIN MSC 
SAUCE CREME

SAUCISSE 
VEGETARIENNE

GALETTE 
VEGETARIENNE

NUGGETS 
VEGETARIENS EMINCE VEGETARIEN NUGGETS DE BLÉ

SEMOULE BIO ET SA 
SAUCE NAPOLITAINE

POMMES NOISETTES ET 
PETITS POIS TORTI HVE FONDUE D'ÉPINARDS 

BIO SEMOULE BIO

EMMENTAL RAPÉ POMMES DE TERRE 
VAPEUR HARICOTS BEURRE BIO PUREE DE CAROTTES

COULOMMIERS BIO MIMOLETTE BIO MIMOLETTE  BIO

FRUIT DE SAISON CRÈME DESSERT AU 
CARAMEL 

FROMAGE BLANC 
SUCRÉ

CAKE DU CHEF AU 
CHOCOLAT

FROMAGE BLANC AUX 
FRUITS COMPOTE HVE CREME CHOCOLAT

#REF! #REF!

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


