
Menus du 21 Avril au 30 Mai 2025
Légende : En Octobre,

Restaurant scolaire de Calais Produits Bio

Pour cette période, notre équipe de cuisine vous propose: Produits Pêche durable Produit Local

lundi 21 avril mardi 22 avril mercredi 23 avril jeudi 24 avril vendredi 25 avril lundi 12 mai mardi 13 mai mercredi 14 mai jeudi 15 mai vendredi 16 mai

Céleri rémoulade Potage Dubarry Paté de campagne et 
son cornichon Taboulé oriental Carottes rapées 

vinaigrette Oeuf dur mayonnaise

Oeuf dur mayonnaise

Pates bio à la 
bolognaise

Boulette d'agneau 
aux épices douces

Filet de lieu sauce 
citron

Aiguillettes de poulet 
sauce Normande

Normandin sauce 
brune

Joue de porc façon 
carbonade

Bolognaise 
végétarienne

Boulettes 
végétariennes Galette végétarienne Galette végétarienne Boulettes 

végétariennes Omelette Nuggets de mais 
sauce tartare

et son emmental 
rapé

Pommes fondantes 
et flageolets

Boulgour, Épinards à 
la crème

Pommes de terre et 
petits pois

Frites et haricots 
verts Pates et son rapé Riz pilaf, Brocolis 

persillés

Fromage bio

Fruit de saison Dessert de Pâques Yaourt fermier Fromage blanc 
aromatisé Mousse chocolat Fruit de saison Compote

Repas végétarien
lundi 28 avril mardi 29 avril mercredi 30 avril jeudi 01 mai vendredi 02 mai lundi 19 mai mardi 20 mai mercredi 21 mai jeudi 22 mai vendredi 23 mai

Betteraves rouges 
bio vinaigrette

Salade de perles au 
mais, tomate Salade composée Salade coleslow Saucisson à l'ail et 

cornichon

Salade composée

Omelette sauce 
tomate Couscous du chef Gratin de poisson Filet de poulet à la 

creme
Sauté de porc à 

l'ancienne
Paupiette de poisson 

sauce aurore

Boulettes 
végétariennes férié Nuggets de mais Hachis parmentier 

bio végétarien
Boulettes 

végétariennes Pané fromager Omelette

Frites Semoule bio et 
legumes couscous

Riz bio, brunoise de 
légumes salade Pommes fondantes 

et chou fleur Pates et emmental rapé Riz et carottes 
persillées

Fromage Fromage bio 

Crème dessert 
chocolat Cocktail de fruit Fromage blanc sucré Fruit de saison Mini chou à la vanille Yaourt brassé 

fermier Fruit de saison

lundi 05 mai mardi 06 mai mercredi 07 mai jeudi 08 mai vendredi 09 mai lundi 26 mai mardi 27 mai mercredi 28 mai jeudi 29 mai vendredi 30 mai
Macédoine de légumes 

rémoulade Salade de tomate Céleri rémoulade Concombres 
vinaigrette

Pané moelleux 
sauce tomate Penne à la carbonara Férié Lasagne Chipolatas Jambon de dinde 

sauce tomate

Férié PontPenne sauce fromagère Lasagne 
végétarienne

Nuggets de mais 
sauce ketchup Galette vegetarienne

Purée de pommes de 
terre et carottes 

persillées
et son rapé Frites Pates et son rapé

Fromage bio 

Compote Fruit de saison Donuts sucré Yaourt aux fruits Fruit au sirop

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


