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Menus du 02 Septembre au 18 Octobre 2024 En Septembre, En Octobre,
Légende : 

Restaurant scolaire Produits Bio Repas végétarien

Produits Pêche durable Produit Local

Repas végétarien Repas végétarien Repas Asiatique
lundi 02 septembre mardi 03 septembre mercredi 04 septembre jeudi 05 septembre vendredi 06 septembre lundi 23 septembre mardi 24 septembre mercredi 25 septembre jeudi 26 septembre vendredi 27 septembre

Céléri rémoulade
Potage aux légumes 

du soleil
Saucisson à l'ail et 

son cornichon Betteraves vinaigrette Concombre à la crème
Nems et sa salade 

vinaigrette Potage à la tomate

Oeuf dur mayonnaise Nems de légumes

Raviolis Nuggets de blé
Sauté de boeuf à 

l'ancienne
Filet de merlu sauce 

Bercy
Noisette de boeuf 

sauce brune Poulet sauce curry
Filet de colin sauce 

Hollandaise

Raviolis végétariens Omelette Galette végétarienne
Bolognaise 

végétarienne Boulette de soja Nuggets de blé Omelette

Emmental rapé Semoule Pommes de terre 
fondantes

Riz pilaf Pates Bio et son rapé Purée de pommes de 
terre 

Riz Cantonnais Pommes fondantes

Ratatouille Courgette à l'ail Épinards à la béchamel Haricots beurre persillés Courgettes à l'ail

Camembert bio Mimolette Fromage

Fromage blanc sucré Donuts Madeleine Fruit de saison Fromage blanc aux fruits Banane Gateau noix de coco t Biscuit

Repas végétarien Repas végétarien Repas végétarien
lundi 09 septembre mardi 10 septembre mercredi 11 septembre jeudi 12 septembre vendredi 13 septembre lundi 30 septembre mardi 01 octobre mercredi 02 octobre jeudi 03 octobre vendredi 04 octobre

Tomate vinaigrette
Macédoine façon 

rémoulade Concombre vinaigrette
Paté de campagne et son 

cornichon Taboulé Salade façon coleslaw

Oeuf dur mayonnaise

Normandin sauce 
tomate

Filet de poulet au 
curry

Omelette sauce 
provençale

Filet de colin à la 
dunkerquoise

Pané fromager Tomate farcie Sauté de porc à 
l'ancienne

Fricassée de poisson 
MSC gratinée

Nuggets de blé Pané fromager Boulettes végétariennes Galette végétarienne Nuggets de blé Omelette

Semoule Purée de carottes et 
pommes de terre

Tortis et son rapé Riz Bio créole Pommes de terre 
vapeurs

Riz sauce tomate Pâtes et son rapé Semoule

Légumes orientaux Poireaux à la crème Carottes vapeurs Brunoise à la crème

Fromage Edam Bio

Fruit de saison Yaourt fermier sucré Tarte au chocolat 
maison

Velouté fruix Compote Liégeois vanille Eclair au chocolat Fruit de saison

Repas végétarien Repas végétarien FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

lundi 16 septembre mardi 17 septembre mercredi 18 septembre jeudi 19 septembre vendredi 20 septembre lundi 07 octobre mardi 08 octobre mercredi 09 octobre jeudi 10 octobre vendredi 11 octobre

Melon Potage du chef Salade de perles 
marines

Carottes rapées à 
l'orange

Macédoine façon 
rémoulade

Céleri  façon rémoulade Mortadelle et son 
cornichon

Salade de perles 
végétarienne

Oeuf dur mayonnaise

Pâtes carbonara Paupiette de veau sauce 
champignons Sauté de volaille à la 

tomate

Chipolatas Nuggets de blé Fricassée de poulet 
au maroilles

Filet de poisson 
sauce nantua

emmental rapé

Pâtes au fromage Galette végétarienne Pané moelleux Omelette Boulettes végétariennes Galette végétarienne Pané fromager

Pommes sautées  et 
Petits pois

Semoule et sa ratatouille Riz et petits légumes à la 
crème

Purée de pommes de 
terre

Potatoes et haricots verts Semoule Bio et 
brocolis

Riz pilaf , carottes à la 
crème

St moret Bio Compote chaude Fromage Fromage

Crème vanille Fruit de saison Petit beurre Beignet chocolat Salade de fruits Gâteau Chocolat 
banane maison

Mousse chocolat Biscuit

Repas végétarien Repas d'halloween FAL
SE

lundi 14 octobre mardi 15 octobre mercredi 16 octobre jeudi 17 octobre vendredi 18 octobre

Potage tomate Carottes râpées 
vinaigrette 

Pâtes à la bolognaise Repas d'halloween Poisson pané

Bolognaise végétarienne Quiche au fromage Omelette

Emmental rapé Pâtes aux trois couleurs

Salade verte sauce tomate

St moret Bio

Fruit de saison Liégeois chocolat Fromage blanc sucré

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


